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1 сем. 2 сем. 3 сем. 4 сем.

17 24 17 24

1 2 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Всего по общеобразовательному циклу 3 10 3 9 1476 32 1420 698 722 0 0 0 6 18 612 864 0 0

ОД Обязательные дисциплины 3 10 3 9 1476 32 1420 698 722 0 0 0 6 18 612 864 0 0

ОД.01 Русский язык 2 1 72 0 72 32 40 32 40

ОД.02 Литература 2 1 108 0 108 60 48 56 52

ОД.03 История 2 1 136 0 136 74 62 66 70

ОД.04 Иностранный язык 2 1 72 0 72 30 42 34 38

ОД.05 Математика 2 1 232 0 232 110 122 96 136

ОД.06
Физическая культура / Адаптивная физическая 

культура
2 1 72 0 72 2 70 34 38

ОД.07 Основы безопасности и защита Родины 2 1 68 0 68 20 48 28 40

ОД.08 Физика 2 1 108 0 108 60 48 46 62

ОД.09 Химия 2 1 144 0 136 66 70 2 6 68 76

ОД.10 Биология 2 1 144 0 136 94 42 2 6 68 76

ОД.11 География 2 72 0 72 42 30 72

ОД.12 Обществознание 2 1 72 0 72 42 30 72

ОД.13 Информатика 2 1 144 0 136 66 70 2 6 68 76

*
Индивидуальный проект (не является учебным 

предметом)
2 32 32 0 16 16

Обязательная часть образовательной 

программы 4 9 3 7 1476 24 696 454 242 0 0 0 8 24 0 0 612 864

СГ.00
Социально-гуманитарный цикл

5 2 3 288 0 288 152 136 0 0 0 0 0 0 0 140 148

СГ.01

История России

3 36 36 20 16 36

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
4 3 40 40 20 20 20 20

СГ.03

Безопасность жизнедеятельности
4 3 50 50 26 24 28 22
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Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем

2. План учебного процесса 

Индекс
Наименование циклов, дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Распределение обязательной аудиторной нагрузки 
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СГ.04

Физическая культура / Адаптивная физическая 

культура 4 3 42 42 2 40 20 22

СГ.05
Основы бережливого производства

4 42 42 26 16 42

СГ.06
Основы финансовой грамотности 3 36 36 22 14 36

СГ.07
Введение в профессию

4 42 42 36 6 42

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 2 2 1 4 436 12 408 302 106 0 0 0 4 12 0 0 214 222

Основы микробиологии, санитарии и гигиены
3 64 6 50 28 22 2 6 64

Основы товароведения производственных 

товаров
4 42 42 26 16 42

Охрана труда

4 62 6 48 28 20 2 6 62

Техническое оснащение и организация 

рабочего места
3 48 48 28 20 48

Организация технологического процесса 

производства продуктов питания из 

растительного сырья
3 66 66 44 22 66

Основы предпринимательства

4 42 42 36 6 42

Эффективное поведение на рынке труда
4 38 38 38 38

Предпринимательство и правовые основы 

производственной деятельности
4 38 38 38 38

Национальные трандиции хлебопече6ния
3 36 36 36 36

ПЦ.00
Профессиональный цикл

2 2 716 12 0 0 0 0 0 0 4 12 0 0 258 458

ПМ.01

Техническое обслуживание технологического 

оборудования производства продуктов питания из 

растительного сырья с эксплуатационной 

джокументацией

1 1 258 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 258 0

МДК.01

.01

Основы технического обслуживания 

оборудования в сопровождении производства 

продуктов питания из растительного сырья 3 64 0 64

УП.01.
Учебная практика  (зачтено)

36 0 36

ПП.01 Производственная практика (зачтено) 144 0 144

Экзамен по модулю 3 14 6 0 2 6 14



ПМ.02

Выполнение технологических операций 

производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 1 1 458 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 458

МДК.02

.01

Технико-технологические основы производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 4 120 0 120

УП.02 Учебная практика (зачтено) 108 0 108

ПП.02 Производственная практика  (зачтено) 216 0 216

Экзамен по модулю 4
14 6 0 2 6 14

ГИА
Государственная итоговая аттестация:

36 36

Защита выпускной квалификационной работы
0

Демонстрационный экзамен 36 36

ВСЕГО
11 31 21 20 2952 56 2116 1152 964 0 0 0 14 42 612 864 612 864

36 36 36 36

612 840 404 512

0 0 36 108

0 0 144 216

0 0 0 0

0 6 4 4

0 18 12 12

0 0 12 12

2952 612 864 612 864

0 3 2 2

2 11 7 5

* Примечание: количество дифференцированных зачетов и зачетов указано с учетом физической культуры

Демонстрационный экзамен 1 неделя

Экзамены

учебной практики

Государственная (итоговая) аттестация

В

С

Е

Г

О

Количество экзаменов

производственной практики

преддипломной практики

консультации

1. Программа обучения по профессии

Защита выпускной квалификационной 

работы

Количество зачетов*

Всего

Самостоятельная работа

1.1. Государственная итоговая аттестация

Дисциплин и МДК


